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LIOFILIZADORES



NUESTROS SERVICIOS

Beneficios y Respaldo
En Kalstein France, nos ocupamos de la plena satisfacción de nuestros clientes, es por eso que 

brindamos servicios de valor agregado del más alto nivel basados en nuestra experiencia.

Inducciones y 
Entrenamientos Online
En cualquier parte del mundo, reciba 

su inducción o capacitación de 

nuestro equipo especializado de 

ingenieros.

Logísticas de Envío
Nos ocupamos de toda la logística 

necesaria para el envío de sus 

productos, ya sea por mar, tierra o 

aire.

Rápida Respuesta
Nuestro equipo de trabajo siempre 

está disponible para responder a 

todas sus consultas o preguntas, 

con el fin de ayudarlo en cualquier 

situación.

Soporte Técnico
Disfrute de asesoramiento 

personalizado para el correcto 

mantenimiento preventivo y 

correctivo de su equipo, gracias a 

los manuales y artículos de Kalstein, 

catálogos especiales y video 

tutoriales.

Kalstein a Nivel 
Mundial
Con más de 25 años creciendo con 

nuestros clientes, el contenido 

multiformato y moderno de Kalstein 

ahora está presente en más de 10 

países y sigue aumentando.

#Letsgivemore
Gracias a su compra, se hará una 

donación a una fundación sin fines 

de lucro que lucha contra el cáncer 

de seno y ayuda a las comunidades 

más vulnerables.
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Modelo YR05985

KALSTEIN® Liofilizadores
Liofilizador de Secadora Congelante Para Frutas y Verduras
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La liofilización o desecación por congelación es un proceso en el que el agua se

elimina de un producto después de que se congela y se coloca al vacío, lo que permite

que el hielo cambie directamente de sólido a vapor sin pasar a través de una fase

líquida. El proceso consta de tres procesos separados, únicos e interdependientes:

congelación, secado primario (sublimación) y secado secundario (desorción).

Descripción del Producto:
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Características:

 Secado in situ por congelación.

 Proceso de producción regulable y controlable por temperatura.

 30 secciones se pueden establecer, el congelador secador puede modificar los parámetros del prog

rama durante el proceso de ejecución, y registrar la curva de secado al vacío y los datos en línea.

 Pantalla táctil, puede configurar la contraseña de encendido para mostrar la curva de secado.

 La bandeja cuadrada no es fácil de deformar, fácil de operar y fácil de limpiar.

 La cámara de secado adopta una puerta de plexiglás transparente incolora transmisora de alta luz, q

ue puede observar claramente el proceso de cambio del material durante la operación.

 Configuración opcional de la válvula de inflado, que se puede llenar con gas inerte seco.

Especificaciones Técnicas:

Modelo YR05985

KALSTEIN® Liofilizadores
Liofilizador de Secadora Congelante Para Frutas y Verduras

Modelo YR05985

Área de secado por congelación 0.6m2

Capacidad carga 6-8kg

Temperatura del condensador ≤-50℃

Máxima aspiración 10Pa (Sin carga)

Capacidad de captura de agua 10kg/24h

Tamaño de bandeja 300*400mm
Nº de bandeja 4pcs
Tensión 2000w
Potencia 220V 50HZ
Dimensión 700*800*1300mm

Sistema de control eléctrico
Curva de visualización en tiempo real para liofilización y temperatura.

Control inteligente de temperatura.

Función de descongelación Función de descongelación con un botón.

Temperatura de secado -25°C ~+60°C



Gracias!

CON LA ADQUISICIÓN DE UN 
EQUIPO KALSTEIN

AL QUE CONTRIBUYES:

#LETSGIVEMORE



ALGUNA DUDA?
Póngase en contacto con nosotros

MONTPELLIER - FRANCE
S E D E

Optimum Business Center, 450 Rue

Baden Powell, 34000 Montpellier -

France.

Fax: +33 (0) 4 67 15 88 49

Tlf: +33 (0) 6 80 76 07 10

sales@kalstein.eu

https://kalstein.eu/
https://www.kalstein.fr/

Sitios web oficiales de América Latina.

Artículos Kalstein
(Redes sociales y sitios web oficiales)

Vídeos de formación Kalstein
(Canal de YouTube y sitios web oficiales)
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